
类别 原辅料 添加量（Kg） 比例（%）

牛肉 80.00 53.12
牛板油 20.00 13.28
食用盐 1.60 1.06

复配水分保持剂MCK207 0.40 0.27

白砂糖 1.500 1.00

味精 0.300 0.20

牛肉原味复合调味料
XC025S

1.60 1.06

TG 0.20 0.13

冰水 45.00 29.88

合计 150.600 100.00

 

① 解冻：原料肉温度控制在0-6℃

② 绞肉: 肉、板油按8mm 孔板绞制
 
③ 斩拌：将牛板油、部分冰水放入斩拌机中斩拌3-5min
 
④ 搅拌：将肉放入搅拌机，加入剩余冰水、磷酸盐、盐搅拌成肉浆（时间约20-30min）温度维持在10℃

⑤ 腌制：0-4℃腌制 12-24h

⑥ 灌肠：胶原蛋白肠衣NDX C 26，按需求定量灌制
 
⑦ 熟化，冷却，包装
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辅料

工艺流程：

原料

儿童牛肉肠

产品特点

➢ 专为儿童打造，低盐、低糖，不添加

亚硝和色素。

➢ 甄选优质牛肉，纯正牛肉，少添加，

牛肉原香，饱满Q弹。

➢ 蛋白含量高，营养又健康。


